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TS1.10 - Atividades operacionais

1. Atividades operacionais

Os requisitos deste documento sao adicionais aos estabelecidos nos R1.0 Requisitos do
sistema de Gestdo da Seguranca de Alimentos para Animais.

1.1. Controle da producao

A producao deve ser planeada, programada e controlada.

Todos os controles de processos relevantes para a seguranca dos alimentos para animais
produzidos devem ser comprovadamente eficazes e geridos de acordo com os requisitos de
Avaliagdo de riscos, conforme explicado no documento R1.0 Requisitos dos Sistemas de Gestéao
da Seguranca de Alimentos para Animais § 8.5.

Durante o processamento interno e a entrega no destino proposto, a Empresa com
certificagdo GMP+ deve garantir que os alimentos para animais estejam sempre em
conformidade com os requisitos estabelecidos. Isso deve incluir todos os requisitos relevantes
sobre:

identificacao,
manuseamento,
embalagem,
armazenamento,
e protecdo.

oo oo

Os procedimentos de produgdo de alimentos para animais devem incluir corre¢des e acdes
corretivas a serem tomadas no caso de violacdo de parametros criticos do processo.

Se uma avaria — ou outras circunstancias imprevistas — resultar na producao de racdes que
nao cumpram as especificacdes exigidas, os produtos resultantes devem ser tratados de
acordo com os procedimentos para produtos ndo conformes. Consulte o documento R1.0
Requisitos dos sistemas de gestdo da seguranca de alimentos para animais § 8.7 e § 10.1.

Quando os processos de produgao incluem uma "etapa de eliminacao" que é fundamental
para atingir o nivel aceitavel de microrganismos nos alimentos para animais, a empresa
certificada deve garantir que existem controles para evitar a contaminagao cruzada dos
alimentos com agentes patogénicos nas etapas subsequentes do processo. A empresa
certificada deve, portanto, incluir na sua avaliacdo de riscos as areas onde pode ocorrer
condensacao ou onde o material pode contornar a "etapa de eliminagdo” e ser adicionado
numa etapa posterior do processo de produgado dos produtos acabados.

1.2. Auxiliares de processo

A empresa certificada GMP+ deve garantir que a utilizacdo de auxiliares de processo nao
tenha um impacto negativo na Seguranca de Alimentos para animais. Uma avaliagcdo de riscos
deve demonstrar que a presenca nado intencional, mas tecnicamente inevitavel, de residuos de
auxiliares de processo — ou seus derivados — no produto final ndo tem impacto negativo na
saude animal, na saude humana ou no ambiente e nenhum impacto no produto final.
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1.3. Dosagem

A empresa certificada GMP+ deve garantir que todos os produtos (tais como feed materials
para alimentos para animais, aditivos para racdes animais e medicamentos veterinarios) sdo
processados na dosagem correta e na alimentagdo animal pretendida.

As pré-misturas com coccidiostaticos e histomonostaticos e os medicamentos veterinarios
devem ser adicionados ao fluxo principal da ragdo composta o mais préximo possivel do
misturador, ou no proprio misturador, mas apos o processo de moagem.

Os sistemas de dosagem devem ser calibrados por uma pessoa com competéncia e os
resultados da calibracdo devem ser atualizados e mantidos como informacdes documentadas.

1.4. Mistura e homogeneidade

A empresa certificada deve garantir que os ingredientes de racdo animal sejam misturados
uniformemente nos alimentos e que a homogeneidade seja mantida apds a mistura.

Devem ser realizados testes para determinar a eficacia inicial (= na primeira utilizacdo) do
equipamento de mistura. Este equipamento deve ser submetido a verificacdes regulares —
em intervalos de tempo determinados pela Avaliacao de riscos — para garantir que nao
ocorra perda de eficiéncia devido ao desgaste. Os resultados destes testes devem ser
conservados como informacdes documentadas.

A empresa deve definir os volumes minimos e maximos do misturador e os tempos de
mistura para obter uma boa homogeneidade. Estes parametros podem basear-se nas
especificacdes prescritas pelo fabricante do misturador.

Nota: As misturas secas, contendo aditivos criticos para ragdes e/ou medicamentos
veterinarios, devem cumprir as condig¢des relativas a homogeneidade estabelecidas no
documento TS1.11 Controle de residuos e homogeneidade de aditivos criticos para alimentos
para animais e medicamentos veterindrios.

() Helpful tip:
Os ingredientes de ra¢do animal podem ser: feed materials, aditivos para ra¢des animais, pré-misturas e/
ou medicamentos veterinarios

@ Helpful tip:
A empresa tem em conta os requisitos da legislacdo relativa aos alimentos para animais no que diz
respeito a mistura homogénea dos ingredientes nos alimentos para animais no momento da entrega.
Isto significa que a empresa deve garantir que os ingredientes sdo misturados uniformemente nos
alimentos para animais e que a homogeneidade se mantém apds a mistura.
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@ Helpful tip:
E til lembrar que a homogeneidade das misturas pode mudar se forem feitas de ingredientes com
caracteristicas diferentes. Particulas com, por exemplo, tamanhos, pesos e/ou formas diferentes terdo
maior tendéncia a segregar-se ou a ndo misturar-se adequadamente.

1.5. Peletizacao, Expansao e Extrusao

Na peletizacdo/expansao/extrusao, as condi¢cdes de produgdo devem levar em consideracao a
estabilidade dos aditivos para ragdes animais processados e dos medicamentos veterinarios
envolvidos. A Empresa certificada deve validar e verificar a eficacia da etapa de
processamento, incluindo as instru¢des de processamento fornecidas pelo fornecedor.

1.6. Embalagem

O material de embalagem utilizado (incluindo material de embalagem reutilizavel) deve ser
adequado a finalidade. O material de embalagem ndo deve ter um impacto negativo na
seguranca de alimentos para animais.

A empresa certificada deve estabelecer a reutilizagdo da embalagem e o regime de limpeza
aplicavel com base numa avaliacdo de riscos. As embalagens reutilizaveis devem ser
resistentes, faceis de limpar e, se necessario, adequadas para desinfecao.

No caso de materiais de embalagem reutilizaveis recuperados de exploragdes pecuarias, a
empresa certificada deve garantir, com base numa avaliacao de riscos, que as embalagens
continuam a ser adequadas para o fim a que se destinam.

1.7. Limpeza, Peneiramento, Filtragem

Os alimentos para animais devem estar, na medida do possivel, isentos de contaminantes, tais
como madeira, terra, materiais de embalagem ou outros corpos estranhos. Sempre que uma
empresa certificada decidir limpar (remover objetos ou substancias de) um alimento para
animais, devem ser utilizados métodos de limpeza adequados.

A limpeza em si deve ser validada e verificada. O material que € separado do fluxo do produto

primario por meio de peneiras, filtros ou classificadores pode ser reprocessado ou recolhido
para adicdo a racao se a avaliagdo de riscos concluir que é seguro.
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() Helpful tip:
"Corpos estranhos" sdo objetos que ndo devem estar presentes nos alimentos para animais, tais como
vidro, plastico, lampadas partidas, metal e outros materiais que possam ter entrado acidentalmente nos

alimentos.

+ Helpful tip:
Os lotes individuais podem ser limpos se a natureza da contaminagdo o permitir. Os lotes podem ser
peneirados ou submetidos a filtragem para remover substancias ou corpos estranhos que néo
pertencem ao produto. E Util lembrar que o funcionamento correto da peneira é importante, assim como
manter um bom plano de manutencdo da peneira.

1.8. Retornos

Gestao de retornos

Os retornos (internos e externos) devem ser geridos de forma a nédo afetar negativamente a
Seguranca de alimentos para animais e a manter a rastreabilidade. A gestdo dos retornos
deve incluir critérios e condi¢des para a aprovacdo, armazenamento, identificacdo,
rastreabilidade e processamento.

Os produtos devolvidos da distribuicdo devem ser avaliados quanto a perigos a Seguranca de
Alimentos para animais e manuseados de acordo.

A aprovacao e utilizacdo dos retornos devem ser avaliadas no ambito do plano HACCP. Os
retornos que ndo forem aprovados devem ser considerados produtos com nao
conformidades e tratados em conformidade. Consulte o documento R1.0 Requisitos do
Sistema de Gestdo da Seguranca de Alimentos para Animais § 8.7.2.3.

+ Helpful tip:
As empresas certificadas devem sempre garantir que a gestao de devolu¢des ndo comprometa o
esquema de Certificagdo GMP+ Feed, outras legislacbes aplicaveis relativas a ragdes (por exemplo, sobre
o uso de coccidiostaticos, antibidticos, proteinas animais, produtos médicos veterinarios em ragdes) ou
outros regulamentos.

+ Helpful tip:
Aqui estdo alguns exemplos de produtos devolvidos: produtos com ndo conformidade; e as primeiras
quantidades de um lote ou p6 dos filtros nos sistemas pneumaticos de uma instalacao.

Gestao de retrabalho
Quando os retornos sao reprocessados, a quantidade, o tipo e as condi¢des devem ser

especificados. Todas as etapas do processo e métodos de adi¢cao devem ser definidos.

Deve haver instrugdes que expliquem quais produtos devolvidos podem ser incluidos em
quais alimentos para animais e em que percentagens isso pode ocorrer.
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O retrabalho deve ser identificado e mantido como informac¢des documentadas para manter a
rastreabilidade e permitir determinar a quantidade de produto devolvido que foi processada e
em que lote (para cada tipo de ragao).

Quando as atividades de retrabalho envolvem a remoc¢do de um produto de embalagens
cheias ou embaladas, devem existir controles para a remogao e segregacao dos materiais de
embalagem, a fim de evitar a contaminagdo do produto.

1.9. Armazenamento

1.9.1. Controle do armazenamento como propriedade e como servico para
terceiros

A empresa certificada deve controlar todas as atividades de armazenamento pelas quais é
responsavel, a fim de garantir que os alimentos para animais permanecam em conformidade
com as especificacOes e os parametros estabelecidos para os Pontos Criticos de Controle. Isso
deve basear-se na Avaliacao de Riscos. Isso aplica-se ao armazenamento de alimentos para
animais embalados e ndo embalados.

As medidas de controle do armazenamento devem ser adequadas e mantidas como
informagdes documentadas.

Para evitar confusdo, contaminagdo cruzada ou degradacdo da qualidade, todos os produtos
nas instalagdes devem ser transportados (internamente) e armazenados de forma a serem —
e permanecerem — facilmente identificaveis.

Os alimentos para animais assegurados GMP+ armazenados nas instalagdes da empresa
devem ser separados de outros produtos durante todas as etapas, a menos que a analise de
perigos demonstre que o armazenamento nao separado nao tem um impacto negativo na
seguranca dos alimentos para animais com certificacdo GMP+. A empresa certificada s6 pode
usar agentes de protecdo de estoque se:

a. sao aprovados pelas autoridades competentes e;

b. estdao em conformidade com as instrucdes de utilizacao, e;

c. sdo utilizados por pessoas qualificadas (pessoas que tém autorizacdo para utilizar o agente
de protecao do gado).

A empresa certificada deve manter informagdes documentadas sobre o agente de protecao
de estoque utilizado, quando é utilizado e para quais alimentos para animais. E importante
que os tempos de espera prescritos sejam respeitados.

) Helpful tip:
Os agentes de prote¢do de estoque sdo, por exemplo, acidos ou agentes de conservacdo e agentes de
controle de pragas. O objetivo dos agentes de protecdo de estoque é proteger os alimentos para
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animais durante o armazenamento, para que o armazenamento ndo tenha nenhum impacto negativo
sobre os alimentos para animais.

@ Helpful tip:
Um dos fatores-chave para o armazenamento é a temperatura. Quando aplicavel, as temperaturas
devem ser mantidas o mais baixas possivel e apresentar o minimo de variacdo possivel, a fim de evitar
condensacdo, deterioracdo e estragos. Muitas vezes, é possivel detectar a presenca de bolores (de
armazenamento) observando a descoloragdo ou percebendo um cheiro a mofo. Outros fatores-chave
para o armazenamento sdo a ventilagdo e o isolamento.

1.9.2. Requisitos adicionais para armazenamento como servico

Quando o armazenamento é fornecido como um servigo para terceiros, a empresa certificada
deve cumprir os seguintes requisitos adicionais:

a. O provedor de servicos deve deixar claro ao cliente ou proprietario dos alimentos para
animais:
1. que servigo esta a ser garantido;
2. como responsabilidades mutuas;
3. requisitos adicionais do cliente ou proprietario da racao (desde que nao interfiram com
o esquema de Certificacdo de Racdo GMP+).

b. o prestador de servicos deve receber informagdes do cliente ou proprietario do alimento
sobre a natureza do produto e as suas caracteristicas. Isto tem como objetivo permitir a
realizacdo de uma analise de perigos correta, a ado¢do de medidas de controle adequadas
e 0 monitoramento para garantir o armazenamento adequado. Em caso de duvida, o
prestador de servicos deve tomar medidas para obter essas informacgdes;

c. os clientes ou proprietarios da racao nao precisam de ser avaliados, pois ndo sao
fornecedores. Todos os outros fornecedores de produtos ou servigos, tais como agentes de
limpeza ou laboratérios, precisam de ser avaliados conforme descrito no documento R1.0
Requisitos dos Sistemas de Gestao da Seguranca de Alimentos para Animais § 7.1.5 e § 9.3.2.

(#) Helpful tip:
Ao fornecer armazenamento, ndo é necessario obter informacdes sobre os processos de producdo e
secagem. Isso é da responsabilidade do cliente ou do proprietario dos alimentos para animais.

1.10. Separacao

A empresa certificada deve garantir que as atividades, processos, produtos ou servi¢os nao
certificados pela GMP+ ndo tenham um impacto negativo na seguranca de alimentos para
animais certificados pela GMP+. Isso deve ser comprovado por uma analise HACCP, conforme
descrito em R1.0 Requisitos dos Sistemas de Gestdo da Seguranca Alimentar § 8, e garantido
pelo FSMS.
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(—I—) Helpful tip:
Tenha em mente que, ao excluir uma parte da certificagdo, é vital implementar medidas de controle que
garantam uma separacao entre as atividades, processos, produtos ou servicos que estdo sujeitos a
certificacdo GMP+ e aqueles que estdo excluidos da certificacdo.

A separacao fisica pode ser uma medida de controle eficaz. Pense em linhas de producdo separadas,
areas de producado separadas e equipamentos. A separacdo organizacional também é possivel.

Lembre-se de que as medidas de controle sdo comprovadamente eficazes em todos os casos.
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® Risk Management tools

Essa foi uma grande quantidade de informacao para assimilar e pode-se perguntar: qual é o proximo passo?

Felizmente, podemos oferecer suporte a Comunidade GMP+ nessa tarefa. Oferecemos suporte por meio de

varias ferramentas e orientacdes, mas como cada empresa tem uma responsabilidade partilhada pela

seguranca de alimentos para animais, ndo é possivel oferecer solu¢des personalizadas. No entanto, ajudamos

explicando os requisitos e fornecendo informacdes basicas sobre os mesmos.
Desenvolvemos varios materiais de suporte para a Comunidade GMP+. Estes incluem varias ferramentas,

desde listas de perguntas frequentes (FAQ) a webinars e eventos.

Ferramentas de gestao de risco (RMT)
As ferramentas de gestdo de risco (RMT) fornecem informacdes valiosas e atualizadas sobre rages
potencialmente de alto risco. Os produtos variam de fluxogramas de processos de producao, incluindo as

Avaliacbes de Riscos, e estudos sobre Substancias indesejaveis (fichas técnicas).

Onde encontrar mais informacoes sobre as ferramentas de gestao de risco da GMP+
International? Fichas técnicas

Mais informagoes: Plataforma GMP+

Lista de produtos

Mais informacdes: Lista de produtos

Avaliac¢oes de riscos

Mais informacdes: Plataforma GMP

Base de dados de monitoramento GMP

Mais informacdes: Base de dados de monitoramento GMP Documentos de suporte

Mais informac¢des: Documentos de suporte
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We enable every company in the
feed chain to take responsibility for
safe and sustainable feed.

GMP+ International

Braillelaan 9

2289 CL Rijswijk

The Netherlands

t. +31 (0)70 - 307 41 20 (Office)
+31 (0)70 — 307 41 44 (Help Desk)
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Isencdo de responsabilidade:
Esta publicacdo foi escrita em inglés e traduzida para diversos idiomas. Em caso de conflito de

interpretacdo ou discrepancia entre o inglés e qualquer outro idioma, prevalecera o inglés.

© GMP+ International B.V.

Todos os direitos reservados. As informagdes contidas nesta publicagdo podem ser consultadas

no ecra, descarregadas e impressas, desde que seja para uso pessoal e ndo comercial. Para

outros usos, é preciso obter autorizacdo prévia por escrito da GMP+ International B.V.

+
| Feed Safety Woridwide ]

gmpplus.org
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