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TS1.1 - Programa de Pré-requisitos

1. Infraestrutura

1.1. Infraestrutura

As empresas com certificagdo GMP+ devem realizar todas as suas atividades num ambiente
local onde os alimentos para animais devem ser protegidos de substancias potencialmente
perigosas. Os alimentos para animais nunca devem conter niveis inaceitaveis de substancias
potencialmente perigosas. Se o ambiente local apresentar riscos para a Seguranga de
Alimentos para animais, as empresas certificadas devem demonstrar que esses riscos sao
controlados através de uma avaliacdo de riscos detalhada.

) Helpful tip:
Pode ser Util pensar em locais proximos as instalagdes da sua empresa que possam ter um impacto
negativo na Seguranca de Alimentos para animais. Por exemplo, locais contaminados e aterros de
residuos proximos podem representar um risco.

1.2. Controle de acesso

As empresas certificadas devem definir e documentar claramente os limites de todas as
instalacbes da empresa. O acesso a todas as areas e instalacdes deve ser gerido. O acesso
deve ser autorizado e controlado em fung¢éo do nivel de risco para a Seguranga de alimentos
para animais.

Os nao funcionarios sé devem ter acesso as areas sob a supervisdo ou com a autorizacao de
uma pessoa autorizada.

Se nao for vidvel controlar o acesso a fabrica de producao, as empresas certificadas devem
estabelecer medidas de controle para evitar a contaminacao.

#) Helpful tip:
Pense cuidadosamente sobre como sdo planeiadas e estabelecidas as medidas de controle e autorizacdo
para todas as areas e instalagdes que possam representar um risco de contaminacéo. Isso também inclui
todos os locais onde os alimentos para animais sdo armazenados ou localizados, incluindo
compartimentos de carga.

1.3. Instalacoes e equipamentos

As instalacdes, equipamentos e areas onde os alimentos para animais sdo manuseados devem
ser projetados, construidos, mantidos e geridos de forma a garantir que a seguranga das
matérias-primas e dos alimentos para animais sejam protegidas em todos os momentos. Deve
ser evitada a contaminagdo maliciosa e ndo intencional dos alimentos para animais.
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Instalaces
As instalacGes (incluindo telhados, tetos, luminarias suspensas e instalagdes de drenagem

para esgotos, residuos, agua da chuva e agua de degelo, por exemplo) devem ser concebidas
e construidas de forma a:

a. seja realizada a preveng¢do da acumulacao de sujidade;

b. seja prevenida a condensacao e o crescimento indesejado de bolor;

C. seja evitada a contaminacdo cruzada de substancias indesejaveis e substancias com
impacto negativo na saude animal, na saide humana ou no ambiente;

d. alimpeza, desinfecdo e manutencdo possam ser realizadas;

e. as aves, pragas e outros animais tenham a menor possibilidade possivel de entrar;

f. as areas ou unidades de armazenamento de produtos ndo destinados a alimentacdo
animal sao fisicamente separadas das areas ou unidades de armazenamento de produtos
destinados a alimentacao animal;

g. agua e a lama nao podem entrar nas instalacdes.

As instalacGes devem dispor de iluminagdo natural ou artificial adequada para garantir que a
limpeza, o controle e outras atividades que desempenham um papel importante na
Seguranca de Alimentos para animais possam ser realizadas de forma eficaz.

Os medicamentos veterinarios devem ser mantidos numa sala separada e segura. Os residuos
e materiais toxicos devem ser armazenados fisicamente separados dos alimentos para
animais.

@ Helpful tip:
Os materiais toxicos podem ser, por exemplo, agentes de limpeza e sanitizacdo, produtos para
tratamento de agua, graxas nao de grau alimenticio e agentes de protecdo de estoque.

Equipamentos
Todo o equipamento deve ser adequado a finalidade para a qual é utilizado. O equipamento

deve ser concebido e construido de forma a que:

a. possa ser limpo, desinfetado e mantido para evitar a contaminagao dos alimentos para
animais;
b. a capacidade de dosagem deve corresponder a quantidade de produto a ser dosado. O
seguinte deve ser claramente indicado e mantido como informac¢des documentadas:
1. o peso minimo e maximo admissivel para os equipamentos de pesagem ou de
dosagem;
2. a precisao dos equipamentos de pesagem ou de dosagem.

Equipamentos de medicdo em instalacdes de processo
Os equipamentos de medicao nas instalagdes de processamento devem ser concebidos e

construidos de forma a que:

a. as temperaturas necessarias do produto podem ser atingidas e mantidas durante um
determinado periodo de tempo para garantir a seguranca de alimentos. O periodo de
tempo e a temperatura devem ser registrados;
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b. a umidade, o fluxo de ar e outros parametros do processo que possam ter um impacto
negativo na seguranca de alimentos sdo controlados e mantidos como informac&es
documentadas.
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2.

Todas as areas e equipamentos destinados ao uso pretendido devem ter um programa de
manuteng¢do implementado. Esses programas de manutencao devem ser mantidos como
informagdes documentadas. Todas as areas e equipamentos devem ser mantidos de forma
adequada e regular em boas condic¢bes, de acordo com esse programa de manutengao.

Manutencao

As empresas certificadas devem estabelecer os requisitos e condi¢Bes para garantir operagdes
seguras e higiénicas durante as atividades de manutencdo e nas areas de manutencao. Os
requisitos minimos do programa de manutengdo sao os seguintes:

. todos os equipamentos de inspecdo, medicdo, dosagem e teste usados na fabricacdo de

alimentos para animais devem ser submetidos a calibracédo pelo menos a cada 12 meses.

. Os equipamentos utilizados para a pesagem/dosagem de pré-misturas, aditivos para

racdes animais e medicamentos veterinarios devem ser:

1. calibrados pelo menos de seis em seis meses, de acordo com um método estabelecido
pelo Fornecedor dos Equipamentos;

2. adequados para a gama de pesos ou volumes a serem pesados ou dosados, e a sua
precisdo deve ser submetida a verificacao regular. Isto inclui os equipamentos de
dosagem de conservantes que sao utilizados, por exemplo, durante a producao de
silagem.

Todo o equipamento de medicao instalado deve ser:

calibrado ou verificado em intervalos especificos ou antes da utilizagdo, de acordo com

normas de medicao derivadas de normas de medicao internacionais ou nacionais. Se tais

normas nao existirem:

1. uma base utilizada para a calibracdo ou verificacdo deve ser mantida como informagdes
documentadas; e;

2. as inspecdes devem estar em conformidade com listas de verificacdo padronizadas;

b. identificados de modo a que a situagdo da calibragdo possa ser determinado;

protegidas contra adulteracao ou outras alteracdes que invalidariam o resultado da
medigao;

. protegidos contra danos e deterioracao durante o manuseio, manutencao e

armazenamento.

As atividades de manutencao e as conclusdes devem ser mantidas como informacdes
documentadas.
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(-I') Helpful tip:
E util garantir que o seu programa de manutencédo contenha um plano para todos os seguintes aspetos
das localidades da sua empresa:

as areas onde os alimentos para animais séo manuseados;
equipamentos e sistemas de transporte (interno);

meios de transporte;

instalacoes de limpeza;

colaboradores envolvidos (proprio ou terceiros);
frequéncias;

N o vk wNh e

outros aspetos que possam ser especificos da sua empresa.
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3. Higiene pessoal

Qualquer pessoa — colaboradores e visitantes — que trabalhe ou entre em areas onde sdo
manuseados alimentos para animais deve usar vestuario e equipamentos de prote¢do sempre
que a contaminacdo dos alimentos por seres humanos for identificada como um risco com
base numa avaliagcdo de riscos. O vestuario e os equipamentos de protecdo ndo devem
representar uma ameacga a Seguranca de Alimentos para animais e devem ser mantidos em
boas condi¢des de higiene.

As empresas certificadas devem estabelecer e implementar regras relativas a comer, beber e
fumar, se isso puder ter um impacto negativo na Seguranca de Alimentos para animais. Isso
deve ser claramente indicado aos colaboradores (incluindo de terceiros) e aos visitantes.
Comer, beber e fumar sé devem ser permitidos em areas designadas.
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4. Utilidades

4.1. Movimento de ar

O ar utilizado para transporte, secagem ou resfriamento ndo deve ter um impacto negativo na
seguranca de alimentos para animais. As empresas certificadas devem avaliar o risco de o ar
se tornar um vetor de agentes patogénicos e tomar medidas de controle, se necessario.

4.2. Agua e vapor

Todas as formas de agua (incluindo vapor) que entram em contacto direto com superficies de
contacto com alimentos para animais ou que estdo incluidas nos alimentos para animais nao
devem ter um impacto negativo na Seguranca de Alimentos para animais. A utilizacdo de
agua e a sua seguranca devem basear-se na Avaliacdo de riscos.

As empresas certificadas devem garantir que a utilizacdo de auxiliares de processo, tais como
agentes anticorrosivos, nao introduza um perigo para a Seguranga de Alimentos para animais.

As instalacGes de abastecimento de agua devem ser fabricadas com materiais inertes.

4.3. Secagem e ventilacao

Os métodos de secagem e ventilagdo devem ser adequados a finalidade. Se as empresas
certificadas utilizarem combustiveis para secar os alimentos para animais, devem garantir que
o combustivel (e os seus gases de combustao) utilizado no processo de secagem nao tenha
um impacto negativo na Seguranca de Alimentos para animais. O combustivel nunca deve
entrar em contato com os alimentos para animais.

Secagem indireta
As empresas certificadas devem garantir que os gases de combustdo do combustivel utilizado

para a secagem indireta nao entrem em contacto com os alimentos para animais. Uma
avaliacdo de riscos do processo de secagem indireta deve ser mantida como informagdes
documentadas.

Secagem direta
Uma avaliacdo de riscos dos combustiveis utilizados para a secagem direta deve ser mantida

como informagdes documentadas. Consulte TS1.4 Produtos e combustiveis proibidospara
secagem direta para obter mais informacdes.

Outros métodos

As empresas certificadas devem garantir a Seguranca de Alimentos para animais se forem
utilizados outros métodos para secagem e ventilagdo. Uma analise de perigos destes métodos
deve ser mantida como informacgdes documentadas.

) Helpful tip:
Mais informacdes sobre os processos de secagem podem ser encontradas na Plataforma GMP+
International.
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5. Controle de pragas

Tudo o que for possivel e eficaz para manter pragas, aves e animais de estimagdo longe das
areas de uma localidade onde os alimentos para animais sdo produzidos, submetidos a
processamento, armazenados e/ou transportados deve ser feito.

O controle de pragas deve ser planeado, executado e documentado. Devem ser utilizados
métodos e recursos de controle de pragas aceitaveis e permitidos, que também levem em
consideracdo a seguranca dos colaboradores e a Seguranca de Alimentos para animais.

As empresas certificadas devem elaborar, documentar e implementar um programa de
controle e combate a pragas. As informac¢des documentadas das atividades de controle
devem demonstrar que os requisitos estao a ser cumpridos.

Devem ser designados colaboradores para gerir o programa de controle de pragas e/ou lidar
com prestadores de servico qualificados na localidade. Esse colaboradores devem ser
devidamente qualificados e formados e cumprir as disposicdes legais para realizar qualquer
tratamento necessario.

Os residuos devem ser geridos de forma a evitar a atracdo e o abrigo de pragas. Consulte o
Capitulo 6 Gerenciamento de residuos.
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/
0. Gerenciamento de residuos

Devem existir sistemas que permitam identificar, recolher, remover e eliminar os residuos, de
modo a prevenir a contaminagado dos alimentos para animais.

Se os residuos contiverem concentra¢des perigosas de contaminantes ou outros perigos,
devem ser removidos de forma adequada.
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7. Limpeza e sanitizagao

As empresas certificadas devem garantir que as normas de limpeza e sanitizacao sejam
cumpridas. A exposicdo a pragas e agentes patogénicos deve ser minimizada. O acumulo de
poeira, sujeira (incluindo vazamentos) e restos de alimentos para animais deve ser evitado ao
maximo.

A fim de manter a Seguranca de Alimentos para animais em todos os momentos, as empresas
certificadas devem estabelecer programas de limpeza e sanitizacdo para manter as condigdes
de higiene. Esses programas de limpeza e sanitizagdo devem ser mantidos como informacgées
documentadas.

Os programas de limpeza e sanitizagdo devem incluir:

horarios da limpeza;
locais onde os residuos sdo recolhidos e armazenados.

a. responsabilidades;

b. métodos;

c. agentes de limpeza e sanitizacao;
d. frequéncia;

e.

f

Os programas de limpeza e sanitizagdo devem ser monitorados, verificados e, quando
apropriado, validados quanto a sua adequacao e eficacia. Uma pessoa autorizada deve
realizar inspecdes da limpeza e sanitizacao e as informac¢des documentadas de todas as
inspecdes devem ser mantidas.

Os agentes de limpeza e sanitizagdo e outros produtos quimicos devem ser adequados a
finalidade. Se representarem um risco para a segurancga de alimentos para animais, devem ser
armazenados separadamente em areas claramente identificadas. Os residuos dos agentes de
limpeza e sanitizagdo ndo devem ter impacto negativo na seguranca de alimentos para
animais. As maquinas ou componentes que entram em contacto com alimentos secos para
animais devem ser cuidadosamente secos ap0s a limpeza com agua, antes de serem
utilizados novamente.
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8. Prevencao de contaminacao cruzada

As empresas certificadas devem implementar medidas técnicas e organizacionais para evitar
ou minimizar a contaminacao cruzada. Estas medidas de controle devem basear-se numa
analise de perigos e devem ser validadas e verificadas.

A contaminacado cruzada através da transferéncia de aditivos criticos para ragdes animais e/ou
medicamentos veterinarios deve ser evitada e/ou controlada. Ver TS1.11 Controle de residuos
e homogeneidade.
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Q. Produtos e servicos recebidos e vendas

9.1. \Verificacao de produtos e/ou servicos

As empresas certificadas devem estabelecer, implementar, manter e atualizar critérios para
receber produtos e servicos recebidos. Os resultados das verificacdes de entrada devem ser
mantidos como informacdes documentadas.

9.1.1. \Verificacdao de produtos recebidos

Cada entrega recebida deve ser verificada com base nas suas especificagdes. Os produtos
devem estar em conformidade com as especificagdes. Durante a verificacdo de entrada, todos
os produtos recebidos devem ser liberados antes de serem armazenados e/ou submetidos ao
processo de processamento.

Em caso de duvida, as especificagdes devem ser verificadas. Os produtos recebidos ndo
devem ser aceites se nao estiverem em conformidade com as especificagdes. Consulte

R1.0 Requisitos do sistema de gestdo da seguranca de alimentos para animais § 8.7.2.3 para
saber como lidar com produtos ndo conformes.

9.1.2. Verificacdo dos meios de transporte recebidos

As empresas certificadas devem verificar se o transporte cumpre os requisitos acordados. A
verificacdo deve basear-se numa analise de perigos (ver R1.0 Requisitos do sistema de gestao
da seguranca de alimentos para animais, capitulo 8) e incluir, pelo menos, os seguintes
elementos:

a. verificagdo de que o transportador possui a Certificacdo GMP+ (ou equivalente) correta ou
esta assegurado por um Protocolo de gatekeeper correspondente. Consulte TS1.2 Compra;

b. conformidade com os requisitos relativos a sequéncia de carregamento. Consulte
TS1.9 Atividades de transporte, Anexo: Sequéncia de transporte, regimes de limpeza e
procedimentos de liberagdo;

c. cargas anteriores e implementagao dos regimes de limpeza exigidos

d. frequéncia da verificagdo.

Para todos os transportes maritimos, transportes maritimos de curta distancia, transportes
fluviais ou transportes ferroviarios recebidos, os relatérios de inspecdo do compartimento de
carga (LCI) devem estar disponiveis ou ser recuperaveis.

9.1.2.1. Verificacao dos compartimentos de carga antes do carregamento

A empresa com certificagdo GMP+ deve verificar se os compartimentos de carga estdo vazios
e limpos antes do carregamento. A verificagdo e a frequéncia da verificagdo devem basear-se
numa Analise de perigos.

Se o resultado da verificagdo for positivo, os compartimentos de carga sdo aprovados para o
transporte de alimentos para animais. Se o resultado da verificacao for negativo, os
compartimentos de carga nao sao aprovados para o transporte de alimentos para animais. Se
a propria empresa certificada for responsavel pela (organizagao) do transporte, a empresa
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certificada deve tomar medidas para garantir que o compartimento de carga esteja vazio e
limpo antes do carregamento.

Se um terceiro for responsavel pela (organizacdo) do transporte, a empresa certificada deve
informar esse terceiro do resultado negativo da verificagdo e obter uma confirmacao por
escrito do terceiro. O terceiro deve tomar medidas para garantir que o compartimento de
carga esteja vazio e limpo antes do carregamento. As informac¢des documentadas da
correspondéncia em questdo devem ser mantidas.

9.1.3. Venda e contrato

As especificacdes dos alimentos para animais devem ser acordadas entre a empresa
certificada e o cliente e confirmadas num contrato. As empresas certificadas devem garantir
que todos os alimentos fornecidos cumprem as especificacdes acordadas.

A venda de alimentos para animais deve ser mantida como informag¢des documentadas.

@ Helpful tip:
Para os requisitos relativos as especificacdes dos alimentos para animais relacionados com a Seguranca
de Alimentos para animais: consulte R1.0 Requisitos do sistema de gestdo da sequranca de alimentos para
animais § 8.5.1.1.
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10. Sistema de rastreabilidade

As empresas certificadas devem manter as seguintes informagdes documentadas para todos
os produtos e servigos:

nome e endereco dos fornecedores e clientes;

data de entrega;

tipo de produto ou servigo;

quantidade/numero de produtos;

numero do lote, se aplicavel. Este também pode ser designado como numero do lote do
fabricante ou niumero de referéncia;

ordem de producao de todo o processo de producao, incluindo as linhas de transporte
(desde o recebimento das matérias-primas até a entrega dos alimentos para animais).

. a data do relatorio de silos vazios, se aplicavel;

detalhes de transporte/distribuicdo, tais como a identificacao e o codigo dos
compartimentos de carga (tanto compartimentos de carga GMP+ como ndo GMP+). (se a
Empresa certificada for responsavel pelo transporte);

i. se aplicavel: copias de quaisquer documentos de acompanhamento, declaracdes de
garantia, certificados, etc., de acordo com os acordos estabelecidos com a parte
instruidora.

© oo oo

—h

> @

As empresas certificadas devem determinar se a documentacgdo de detalhes adicionais é
necessaria.

) Helpful tip:

Todas as empresas certificadas que realizam atividades relacionadas com ra¢des sdo obrigadas a
retencdo de informacdes documentadas acima mencionadas. Isto inclui, por exemplo, empresas de
producdo responsaveis pelo armazenamento e transporte de alimentos para animais, mas também
empresas certificadas que prestam servicos de armazenamento ou transporte a terceiros.

(#) Helpful tip:
A frequéncia dos relatérios de silos vazios é importante no caso de um recall. Qualquer recall sera maior
em tamanho se o periodo de tempo entre dois relatérios de silos vazios for mais longo.
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® Risk Management tools

Foram muitas informacdes para assimilar e pode-se perguntar: qual é o proximo passo? Felizmente,
podemos oferecer suporte a Comunidade GMP+ ao fazer isso. Oferecemos suporte por meio de vérias
ferramentas e orientagdes, mas como cada empresa tem uma responsabilidade partilhada pela Seguranca de
alimentos para animais, ndo podemos oferecer solu¢des personalizadas. No entanto, ajudamos explicando os

requisitos e fornecendo informacdes basicas sobre os mesmos.

Desenvolvemos varios materiais de suporte para a Comunidade GMP+. Estes incluem varias ferramentas,

desde listas de perguntas frequentes (FAQ) a webinars e eventos.

Materiais de suporte relacionados com este documento (Diretrizes e Perguntas Frequentes)
Disponibilizamos documentos que fornecem orientacdes sobre os requisitos GMP+ estabelecidos nos
moédulos GMP+ FSA e GMP+ FRA. Esses documentos apresentam exemplos, respostas a perguntas

frequentes ou informacdes basicas.

Onde encontrar mais informacoes sobre as ferramentas de Gestao de Risco da GMP+
International? Fichas técnicas

Mais informacdes: Plataforma GMP

Lista de produtos

Mais informacdes: Lista de produtos

Avaliagoes de riscos

Mais informacdes: Plataforma GMP

Base de dados de monitoramento GMP

Mais informacdes: Base de dados de monitoramento GMP Documentos de suporte

Mais informacdes: Documentos de suporte
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https://app.gmpplus.org/portal/risk-management/risk-assessments?page=1&pageSize=10
https://app.gmpplus.org/portal/risk-management/accepted-feed-materials?page=1&pageSize=10
https://app.gmpplus.org/portal/risk-management/risk-assessments?page=1&pageSize=10
https://app.gmpplus.org/portal/risk-management/monitoring-database/my-monitoring?levels=own&location=107460&page=1&pageSize=10
https://app.gmpplus.org/portal/feed-scheme-documents

We enable every company in the
feed chain to take responsibility for
safe and sustainable feed.

GMP+ International

Braillelaan 9

2289 CL Rijswijk

The Netherlands

t. +31 (0)70 - 307 41 20 (Office)
+31 (0)70 — 307 41 44 (Help Desk)

e.

Isencdo de responsabilidade:
Esta publicacdo foi escrita em inglés e traduzida para diversos idiomas. Em caso de conflito de

interpretacdo ou discrepancia entre o inglés e qualquer outro idioma, prevalecera o inglés.

© GMP+ International B.V.

Todos os direitos reservados. As informagdes contidas nesta publicagdo podem ser consultadas

no ecra, descarregadas e impressas, desde que seja para uso pessoal e ndo comercial. Para

outros usos, é preciso obter autorizacdo prévia por escrito da GMP+ International B.V.

+
| Feed Safety Woridwide ]

gmpplus.org
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